Pizza so Sparglou od pani lvety
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Velka noc

Budete potrebovat

Hladka muka 400 gr.
SuSené drozdie 1 ks
Voda 260 ml
Sol 2 CL
Olivovy olej 2 PL
Korenie Pizza Vitana 1CL

Rasca cela Vitana



Paradajkovy pretlak 4 PL

Spargla, rajginy, slaninka na platky

Priprava receptu

Cesto: vymiesime spolu muku, drozdie, vodu, sol, olivovy olej, korenie
na pizzu a rascu Vitana. Miesime cca 5 minut robotom.

Cesto vlozime do naolejovanej misky, prikryjeme utierkou a nechame
kysnut cca 1 — 2 hodiny.

Na plech vlozime papier na pecCenie a cesto roztlaCime na papieri na
pecenie. Potrieme paradajkovym pretlakom, ktory zmieSame so solou
a dozdobime slaninou, raj¢inami a Spargfou.

Polejeme olivovym olejom a pecCieme v rure vyhriatej na 250 stupriov
cca 15 — 20 minut, pokial kraje nie su upecCené.

Rasca cela Pizza



